
 
 
 
Die kulinarische Reise an den Langnauer Jazz Nights 
 
Entdecken Sie unsere kulinarische Reise mit nachhaltigen Produkten aus Wiese, Wald und 
Gewässer. Gerne servieren wir Ihnen unser Menü in 5 Takten. Als Alternative bieten wir 
Ihnen auch ein 3 oder 4 Takte-Auswahlmenü an. 

   
«Nose to tail»       «Root to leave»   
  

       
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
5 | Takte   87    5 | Takte  79 
4 | Takte  72    4 | Takte  67 
3 | Takte  57    3 | Takte  54 
 
 
 
 
Gerne geben wir Ihnen Auskunft über Allergene oder Inhaltsstoffe. 
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 7.7 % MWST. 

1 |  Lachsforelle | Tomate | Basilikum 
Geräucherte Lachsforelle aus der 
Rubigerfischzucht, mit grillierten und 
angetrockneten Berner-Rosen Tomaten und einer 
Emulsion aus Basilikum und Verjus 

 
2 |  Blumenkohl | Freilandpoulet | Heidelbeere 

Gebackener Blumenkohl in verschiedenen 
Konsistenzen mit kalt aufgeschnittenem, gegartem 
Freilandpoulet und marinierten Heidelbeeren 

 
3 | Kalb | Belperknolle | Blüten 

Frittierte Praline vom geschmorten regionalen Kalb 
mit einer Belperknollenmayonnaise und 
marinierten Blüten 

 
4 |  Rind | Kartoffel | Lauch 

Rosa gebratenes Entrecote vom Osmo Jungrind mit 
hauchdünnem Trockenfleisch, mit einem 
Cannelloni aus gefülltem und geflämmtem Lauch 
und einer Creme aus heimischen Kartoffeln 

 
5 | Jazz-Apfel | Schokolade 

Sous vide gegarter Jazz-Apfel mit einer Espuma aus 
weisser Schokolade 

 

Himbeere | Gurke | Rosmarin 
Erfrischende Himbeergazpacho, mit Rosmarin 
Focaccia und einer Einlage aus 

frischen Himbeeren, Tomaten, Peperoni und Nostrano 
Gurken 
 
Kohlrabi | Erbsen | Piso 
Sous vide gegarte Kohlrabi in verschiedenen Texturen 
mit marinierten Erbsen und Pisosprossen 
 
 
Karotte | Zwiebel | Senf  
Geräuchertes Karottentartar mit eingelegten 
Zwiebeln, mariniertem Karottengrün und eingelegten 
Senfsamen 
 
Blumenkohl | Shiitake | Haselnuss  
Gebackener Blumenkohl auf einem Taler aus Bio 
Shiitaken mit Blumenkohlpüree und gerösteten 
Haselnüssen 
 
 
Holunder | Zitrone  
Saftiger Zitronencake mit einem hausgemachten 
Holundersorbet 


